
～ロボット 自動化が飲食業界の人手不足を解消～

次世代外食

省人化展示会

-参加無料-

予約時間内
出入り自由

定員３０名

-ロボ調理実演-
炒飯

-低温乾燥-

ドライフルーツ

日本食研提案会

ホシザキ機器をデモンストレーション・補助金相談コーナーもあります

新商品！！ リキッドフリーザー

リキッドフリーザー

HLF-3A

当日、冷凍させてみたい
食材がございましたら
お持ちください。

真空包装機

ＨＰＳ-200Ｂ

日本食研様の食材とホシザキのスチコンを活用

スチコンで人手不足対策

ｽﾁｰﾑｺﾝﾍﾞｸｼｮﾝｵｰﾌﾞﾝ

MIC-5HTC3

写真のメニュー他、ご用意してお待ちしております

2024年4月24日(水)10：00～16：00
混雑回避の為、３部制での入場予約をお願いしております。（裏面）
①10：00～11：30 ②13：00～14：30 ③14：30～16：00

お客様のお悩み解決します！

人手不足で
いつも忙しい

作業負担を
軽くしたい
時短したい

食材のロスを
減らしたい

最新の機械って
どんなもの？

お申込みの詳細は裏面へ

他、試食
多数あり

スチコンで⁈
アヒージョ

券売機 小型充填機
自動

盛り付け機
調理ロボット

食材加工
（食材カット）

配膳
ロボット



開催日時

2023年

4月24日㈬
①10：00～11：30
②13：00～14：30
③14：30～16：00

申し込み期限：4月22日(月)中
※定員に到達した場合は早めに締切させて頂く場合がございます。

お車でお越しのお客様は、恐れ入りますが
お近くのパーキングに駐車ください。
（提携しているパーキングはございません。) 

ホシザキ阪神株式会社(テストキッチン)
大阪市淀川区木川東3－1－34
地下鉄御堂筋線「西中島南方」駅
阪急 「南方」駅 より徒歩７分

出展企業名 出展内容

㈱エム・アイ・ケー 調理ロボット実演！炊飯も調理もロボットに任せて人件費削減へ

グローリー㈱ レジ人員不要へ！ 2024年7月スタートの新札対応へ券売機提案

㈱ナオミ 国内シェアNO.1 液体・粘体・粉体の全部を1台で充填可能な省人化機械

日本食研㈱ 食のプロに選ばれる圧倒的な品質と使いやすさの食材でスチコンパフォーマンス

不二精機㈱ ライスの自動盛り付け・自動でおにぎり！効率化・作業負担軽減へ

◇ 申 込 記 入 欄 ◇

セミナーに関するお問い合わせ
申し込み先はこちら

ホシザキ阪神株式会社
(担当：販売促進課 コンサル係 塩崎)

☎ TEL 06-６３６０‐４１９０
📠 FAX ０６‐６３６２‐７０８５

社名・店名：

代表者名： 参加人数： 名

ご住所：

TEL： FAX：

来場希望時刻：
（何時頃来社頂けるか○印）

FAXまたはQRコードを
読み取ってお申込みください。

申し込みQRコード

◆会場

人手不足対策・省人化提案

①10：00～11：30 ②13：00～14：30 ③14：30～16：00

出展企業のご紹介


